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ＪＲ東日本グループでは、「地域再発見プロジェクト」の一環として「産直市」を開催しておりますが、     

2月 28日(木)より 3月 2日（土）までの 3日間、上野駅において「いわて産直市」を開催します。 

また、4月から 6月まで開催する≪いわて春の観光キャンペーン いわて幸せ大作戦！！～美食・絶景・イ

ベント「黄金の國、いわて。」～≫に先立ち、岩手県内で行われる各種イベント情報なども発信します。 

この機会に上野駅で開催される「いわて産直市」にお越しください。 

 

 

 

＜「いわて産直市」概要＞ 

1．期 間 2019年 2月 28日（木）～3月 2日（土） 

2．時 間 11：00～20：00（最終日は 11：00～17：00） 

3．会 場 上野駅中央改札外グランドコンコース 

4．主 催 東日本旅客鉄道（株） 

5．共 催 岩手県、（公財）いわて産業振興センター 

6．後 援 台東区 

7．運営者 JR東日本東北総合サービス（株）盛岡支店 

8．協 力 北上市、久慈広域観光協議会 

9．出店者 （名）吾妻嶺酒造店、岩手製鉄(株)、(有)コタニ、（株）佐々木製菓、ジェイプランニングてしごと屋、

SEiKOH農苑、（株）千秋堂、泉金酒造（株）、（株）砂田屋、(有)竹屋製菓、遠野味噌醤油（有） 

(有)羽沢製菓、(有)藤原アイスクリーム工場、(有)フルーツ・タケウチ、（株）道奥、(株)道の奥ファ

ーム、（農）宮守川上流生産組合、六串商店、山田町特産品販売協同組合 計 19団体 

10．内 容 【観光 PR コーナー】  

・いわての春の観光スポットを中心としたお花見やグルメ情報のほか、三陸鉄道リアス線開通な

ど魅力あふれる岩手のイベントをＰＲします。 

【特産品販売】 

・岩手県のりんご、野菜、農水産加工品、銘菓、地酒、 

工芸品などを販売します。 

【イベントステージ】 

・大江戸さんさによる“盛岡さんさ踊り”披露 

・岩手県北沿岸部の小正月の伝統行事“なもみ” 

・民族芸能“鬼剣舞”披露 

 

 

 

上野駅において「いわて産直市」を開催します！ 

～いわて春の観光キャンペーンもＰＲします～ 

 

のもの上野店 

「観光 PRブース」 

会場イメージ図 

民俗芸能“鬼剣舞“  伝統行事“なもみ”

“（伝統行事）   



【野田村】ジェイプランニングてしごと屋 

マリンローズワインオープナー（バラ輝石） 

国内唯一の産地野田村で採掘した原石を職人の目で厳選

し、丹精込めて削り磨き上げた逸品。 

平成 30年度「いわて特産品コンクー 

ル」工芸品・生活用品部門で 

岩手県知事賞を受賞。 

【久慈市】（有）竹屋製菓 

黒豆ケーキ 

岩手県産の黒豆をたっぷり 

使用したバターの香り豊かな 

パウンドケーキです 

 

＜イベントスケジュール＞ 

2月 28日（木） 11：00 ・オープニングセレモニー 

・大江戸さんさによる“盛岡さんさ踊り”披露 

13：00/15：00 ・大江戸さんさによる“盛岡さんさ踊り”披露 

・“わんこきょうだい”との記念撮影会 

3月 1日（金） 11：00/13：00/14：00 

15：00 
・久慈広域観光協議会の皆様による“なもみ”と観光 PR 

2日（土） 11：00/13：00/14：00 

15：00 
・岩崎鬼剣舞保存会の皆様による“鬼剣舞”演舞 

 

＜オープニングセレモニー＞ 

・2月 28日（木）11：00 より、岩手県東京事務所所長平野 直様、東日本旅客鉄道（株）盛岡支社営業部長 

小崎 博子による挨拶、上野駅長 齊藤 裕司による「いわて産直市」開始宣言 
 

※出席者は予告なく変更となる場合があります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

※イベントは予告なく変更となる場合があります。 

＜出店者の紹介・おすすめ商品＞ 

<前回 2017年 12月開催の様子> 

産直市会場 観光 PR ステージ 岩手県観光コーナー 

※掲載の写真は全てイメージです。 

【遠野市】遠野味噌醤油(有) 

青なんばん一本漬 

朝もぎたての地元産青唐辛子をしょうゆ 

だれに漬け込み、風味・香り・辛みを閉じ 

こめた豊かな味わいの逸品。平成 30年度 

「いわて特産品コンクール」食品部門で岩手 

県知事賞を受賞。 

 

【山田町】山田町特産品販売協同組合 

とっと燻 

山田湾で養殖した牡蠣・赤ざら貝・シュウリ貝 

（ムール貝）を塩茹でし、一週間乾燥し燻製 

しました。噛めば噛むほど磯の香り・味が口 

いっぱいに広がります。 

 

 


